CAFE DFE

LA PAIX

Philippe Durandeau

On commence par quol ?

LeS CalamaretliS.......oo.oiieieieciee e CHF 29.-
Copiés mais jamais égalés!

LES PHIS VIOIELS. ..o s CHF 28.-
Artichauts dans leur sauce barigoule

L8 BOBUT <. CHF 22.-

En tartare, coupé au couteau et son riz croustillant

Sériole, yuzu, pimenton, fleur de sel
LES ASPEIGES VEITES......oiiiiiiiiceiee e CHF 18.-

Céleri; sauce gribiche

C'est pas fini...

L BN T OO ..ot ettt ettt CHF 44.-

Marinée en teriyaki, cébette thai, oignons frits

L& RISOTEO....vieici e CHF 34.-
Aux asperges vertes et morilles

Les Filets de Perches. ... CHF 48.-

En meuniére

Le Bar ENTIEr ..o CHF 42.- p/pers.

Grillé a partager a deux

Poitrine confite et sa déclinaison de mais

Et toujours plus!

Il vous laissera Baba! avec s0m rAum. ..., CHF 14.-
La Tarte fiN€, @UX POMMES.............ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e CHF 15.-
L'Incontournable, ses profiteroles.................ueeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. CHF 12.-
Le Tout-ChOCO, S8 MOUSSE €F SON CAKE........cvoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e CHF 12.-
Le 1000 FEUIIIES, GUX FrammBOISES. ... CHF 12.-

Origines des produits : Beeut, Porc (CH), Calamarettis (Patagonie), Perches (CH), Bar (ES) Sériole (DK)

Pour plus d’informations sur les allergénes dans vos plats, veuillez-vous adresser a notre personnel.




