
Origines des produits : Bœuf, Porc (CH), Calamarettis (Patagonie), Perches (CH), Bar (ES) Sériole (DK) 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

Philippe Durandeau 

 

On commence par quoi ? 

 Les Calamarettis…..…………………………………………………………………………………. CHF 29.- 

Copiés mais jamais égalés! 

 Les P’tis Violets.………..………………………………………………………….…................... CHF 28.- 

Artichauts dans leur sauce barigoule 

 Le Bœuf ………..……….……………….…………………………………….…...……................... CHF 22.- 

En tartare, coupé au couteau et son riz croustillant 

 Le Ceviche, on l’aime cru!……………………………………………...……..…….………… CHF 24.- 

Sériole, yuzu, pimenton, fleur de sel 

 Les Asperges Vertes……………………….……………...……..………………….……………. CHF 18.- 

Céleri, sauce gribiche 

 

C’est pas fini… 

 L’Entrecôte…….………………………….…………………………….…………..…………………. CHF 44.- 

Marinée en teriyaki, cébette thaï, oignons frits 

 Le Risotto………………………………..…………………….………………….…………………..... CHF 34.- 

Aux asperges vertes et morilles 

 Les Filets de Perches………………………….…….…………….……………….………..……. CHF 48.- 

En meunière 

 Le Bar Entier.……………………………………………………….……....……………………..….. CHF 42.- p/pers. 

Grillé, à partager à deux 

 Le Porc……………………………………………………….…….….…...…………..……............... CHF 36.- 

Poitrine confite et sa déclinaison de maïs  

 

Et toujours plus! 

 Il vous laissera Baba! avec son rhum……..……………………………………………..…. CHF 14.- 

 La Tarte fine, aux pommes…………………………...……..………………….………….…… CHF 15.- 

 L’Incontournable, ses profiteroles…………………………………………………….……… CHF 12.- 

 Le Tout-Choco, sa mousse et son cake.………………………………………….……….. CHF 12.- 

 Le 1000 Feuilles, aux framboises………………………………………………………..…….. CHF 12.- 


