
Origines des produits : Bœuf, Veau (CH), Calamarettis (Patagonie), Perches (CH), Bar (ES) Sériole (DK) 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

 

LES ENTREES 

 Les Calamarettis CHF 29.- 

Copiés mais jamais égalés! 

 Le Ceviche CHF 24.- 

Sériole crue, yuzu, pimenton, fleur de sel 

 Le Bœuf CHF 22.- 

En tartare, coupé au couteau et son riz croustillant 

 La Salade Fraîcheur CHF 20.- 

Pois-chiche, chorizo grillé, pastèque, concombre, oignons rouges 

 

LES PLATS 

Le Plat du jour uniquement le midi CHF 25.- 

 

 Les Filets de Perches CHF 48.- 

De Fabrice Christina à Coppet, comme on les aime ! 

 Le Filet de Bar CHF 42.- 

Snacké à la plancha, aromate de légumes, basilic 

 Le Pavé de Rumsteak CHF 46.- 

Bœuf mariné en teriyaki, cébettes et basilic thaï 

 L’Oreille d’Eléphant CHF 48.- 

Veau dans sa chapelure panko et son râpé de citron 

 Le Risotto CHF 38.- 

Aux crevettes, amertume citron et un brin de ruccola 

Pour accompagner 

 Pomme purée, Frites maison  CHF    8.- 

 Riz croustillant, Coquillettes beurre  CHF    6.- 

 Salade verte    CHF    5.- 

 

Les Desserts 

 Il vous laissera Baba! avec son rhum CHF 14.- 

 La Tarte fine, fraîche aux pommes (comptez 35 min) CHF 15.- 

 Le Rafraîchit, fraises et rhubarbes, menthe poivrée, sorbet citron CHF 12.- 

 Glaces et sorbets à la demande CHF 5.- la boule 


