
Origines des produits : Bœuf, Veau, Porc (CH), Calamarettis (Patagonie), Perches (import), Poulpe (ES), Saumon (NO 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

 

Plat du Jour uniquement le midi CHF 25.- 

Menu 3 plats à votre choix CHF 70.- p/pers. 

 

LES ENTREES   

 Le Plat Signature du Chef Durandeau : Les Calamarettis CHF 24.- / CHF 36.- 

Copiés mais jamais égalés! 

 Le Tataki de Saumon CHF 22.- / CHF 34.- 

Gingembre, radis et sa sauce 

 Le Bœuf CHF 18.- / CHF 30.- 

En tartare, coussin de riz croustillant 

 Les Raviolini CHF 20.- / CHF 32.- 

Au jambon cru, cèpes et son infusion 

 L’Œuf de Poule CHF 16.- 

En meurette, croûtons frottés aux herbes 

 

LES PLATS  

 Les Filets de Perches, à la poêle CHF 44.- 

 Le Cochon, joues braisées au vin rouge, polenta crémeuse CHF 36.- 

 Le Bœuf, mariné en teriyaki, basilic thaï et piment doux CHF 38- 

 Le Ris de Veau, aux morilles, chou-fleur brûlé CHF 40.- 

 Le Risotto, arborio aux poulpes, pimientos de padron CHF 34.- 

 Paccheri, al osso buco, sauge fraîche et agrumes CHF 28.- 

 

Les Garnitures   

 Pomme purée, Frites fraîches, Riz croustillant, Salade verte CHF  5.- 

 

Les Desserts  

 Il vous laissera Baba! avec son rhum CHF 14.- 

 La Tarte fine, fraîche aux pommes (comptez 35 min) CHF 14.- 

 Les Profiteroles, avec sa sauce chocolat CHF 11.- 

 La Pêche fraîche, façon melba CHF 11.- 

 Le Chocolat, à déguster despacio CHF 11.- 

 Le Camembert à partager, coulant au miel CHF 12.- 


