
Origines des produits : Bœuf, Poulet, Porc, Veau (CH), Calamarettis (Patagonie), Perches (selon arrivage), Canard (BU), Pain (CH) 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

 

LES ENTREES   

• ♥ Le Plat Signature du Chef: 

Les Calamarettis, copiés mais jamais égalés ! CHF 28.-/CHF 40.- 

 

• Le Bœuf, en tartare, sur son coussin de riz croustillant CHF 18.-/CHF 30.- 

• L’Œuf de Poule, en meurette, croûtons frottés aux herbes CHF 16.- 

• Le Panier de Salade, herbes fraîches, betteraves, gingembre CHF 16.- 

• Le Nougat de Foie Gras, fait maison, et sa mangue CHF 36.- 

 

LES PLATS  

• Les Filets de Perches CHF 44.- 

Comme une meunière  

• Le Cochon CHF 36.- 

Joues braisées au vin rouge, polenta crémeuse 

• L’Entrecôte CHF 46.- 

Grillée, avec sa sauce béarnaise maison 

• Le Cordon Bleu CHF 38.- 

Et sa crème d’Emmental…un vrai délice ! 

 

LES PLATS A PARTAGER  

• La Côte de Bœuf CHF 80.- p/pers. 

• Le Pot-au-Feu  CHF 38.- p/pers. 

 

LES ACCOMPAGNEMENTS   

 Pomme purée et grosses frites maison, haricots verts frais, polenta, salade verte CHF  6.- 

LE FROMAGE   

• Le Camembert à partager, rôti au miel CHF 14.- 

LES DOUCEURS  

• Il vous laissera Baba! avec son rhum CHF 14.- 

• La Tarte Fine, fraîche aux pommes (comptez 35 min) CHF 14.- 

• Les Profiteroles, avec sa sauce chocolat chaud CHF 11.- 

• Le Pain Perdu, crème fouettée CHF 11.- 

• Les Crêpes Suzette CHF 14.- 


