
Origines des produits : Bœuf, Poulet, Porc, Veau (CH), Calamarettis (Patagonie), Poulpe (ES), Perches (import), Pain (CH) 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

 

 

SUR LE POUCE ET SUGGESTIONS  

Demandez l’ardoise !  

 

LES ENTREES  

Le Plat Signature du Chef : 

• ♥ Les Calamarettis, copiés mais jamais égalés! CHF 28.- / CHF 40.- 

• L’Aubergine Grillé, tomates, parmesan CHF 16.- 

• Burratina, tomates couleurs, basilic, huile d’olives CHF 20.- 

• Œufs Mimosa, sriracha, thon CHF 12.- 

• Croustillant de Gambas, aromates de condiments, pesto CHF 22.- 

 

LES PLATS  

• Les Filets de Perches, comme une meunière CHF 36.- 

• Tagliata de Bœuf, parmesan et ruccola CHF 42.- 

• ♥ Le Cordon Bleu, et sa crème d’emmental…un vrai délice! CHF 38.- 

• Orecchiette au Poulpe, tomates, basilic CHF 32.- 

• Le Tartare, de bœuf, sur son coussin de riz croustillant CHF 28.- 

 Garnitures supplémentaires 

 Frites spicy, pommes grenailles, haricots verts frais, salade verte CHF 8.- 

 

LE FROMAGE  

• Le Camembert, rôti au miel CHF 16.- 

 

LES DOUCEURS  

• Il vous laissera Baba! avec son rhum CHF 14.- 

• Les Profiteroles, avec sa sauce chocolat chaud CHF 12.- 

• Le Rafraîchit de Rhubarbe, fraises et sorbet citron CHF 12.- 

• Le Pain Perdu, crème fouettée CHF 12.- 

  


