
Origines des produits : Bœuf, Poulet, Porc, Veau (CH), Calamarettis (Patagonie), Poulpe (ES), Perches (import), Pain (CH) 

Pour plus d’informations sur les allergènes dans vos plats, veuillez-vous adresser à notre personnel. 

 

 

 

 

 

ENTREES  

Le Plat Signature du Chef : 

• ♥ Les Calamarettis, copiés mais jamais égalés!...................................... CHF 28.- / CHF 40.- 

 

• L’Œuf de Poule, en meurette………………………………………………………………………… CHF 20.- 

• Os à Moelle, fleur de sel, un tour de moulin à poivre !........................................... CHF 18.- 

• Le Tartare, de bœuf, coupé au couteau, riz croustillant…………………………………. CHF 28.-  

 

PLATS  

• Les Filets de Perches, et ses frites fraîches……………………………………………………… CHF 40.-  

• ♥ Le Cordon Bleu, sa crème d’emmental, brochette pommes grenailles…….. CHF 38.-  

• Les Joues de Cochon, braisées, polenta crémeuse………………………………………….CHF 36.- 

• Risotto au Poulpe, écume de homard……………………………………………………………. CHF 42.- 

• La Bavette, aux échalotes, pommes grenailles au jus…………………………………….. CHF 42.- 

 Les garnitures supplémentaires : 

 Frites fraîches, pommes grenailles, salade verte………………………………………………..……………… CHF 8.- 

 

FROMAGE  

• Le Camembert, rôti au miel, à partager ou pas……………………………………………… CHF 16.- 

 

DOUCEURS  

• Il vous laissera Baba! avec son rhum………………………………………………………………. CHF 14.- 

• Les Profiteroles, avec sa sauce chocolat chaud………………………………………………. CHF 12.- 

• ♥ La Tarte Fine, aux pommes, glace vanille (prévoir 30 min)……………………….. CHF 15.- 

• Et si on retrouvait le Pain Perdu ? avec sa crème fouettée……………………………..CHF 12.- 

  

 

 

  


